VEBI ELLENORZO KERDESEK

(Erjesztéses iparok, Pécs Miklos eldadésai)
1. Bevezetés/enzimek

Milyen tudomanyteriiletekhez ért egy biomérnok?

Soroljon fel néhany terméket, amit a bioldgiai ipar gyart!

Mi a kiilonbség a tomegtermékek és az innovativ biotermékek gyartasa kozott?
Milyen alapanyagbol milyen alkohol/szeszes ital allithat6 el6?

frja fel az alkoholos erjedés netto reakcidegyenletét!

Milyen mechanizmussal gyorsitjak meg a kémiai reakcidkat a katalizatorok?
Hogyan fiigg az enzimes reakci6 sebessége a hdmérséklettol?

Hogyan fligg az enzimes reakcid sebessége a kdzeg kémhatasatol?

Hogyan fiigg az enzimes reakcio sebessége a szubsztrat koncentraciotol?
Hogyan fligg az enzimes reakcio sebessége a hozzaadott enzim mennyiségétol?
Mi a kiilonbség a kompetitiv és a nem kompetitiv inhibicio mechanizmusa k6zott?
Milyen a keményité molekula szerkezete?

Milyen névények tartalmaznak iparilag hasznosithatd keményit6t?

Mi a kiilonbség az o— és B-amilazok hatdsa kozott?

Mi a kiilonbség a B-amiladz és az amiloglikozidaz hatasa kozott?
2. Sorgyartas ellendrzd kérdések

Mi a malata szerepe a sorgyartasban?

Milyen 0sszeteviket enged meg a sdrgyartasban a német sortisztasagi torvény? Mi az a
komponens, amit hasznaltak, de nem tudtak rola?

Milyen anyagokat tartalmaz a kész sor, és mi ezek szerepe?
Melyek a malatagyartas fazisai?

Miben kiilonboznek a vilagos €s barna sor alapanyagai?
Milyen enzimek vannak a malataban?

Melyik komponens adja a sor testességét? Hogyan keletkezik?
Melyek a sorFOZES részfolyamatai?

Milyenek lehetnek a cefref6zés héfokprogramjai?

Mit jelent az ,,infizids cefrefozés™ kifejezés?

Mi a komld, melyik részét hasznaljak, és mi a szerepe a sorfézésben?



Milyen tipusai vannak a sort erjeszté mikrobdknak? Mirdl kapték a neviiket?

Mi az 4szokolés?
Hogyan lehet biztositani a sor tobb honapos eltarthatosagat?
Mitdl habzik a sor?

3. Szeszgyartas

Mire hasznaljak az eléallitott etilalkohol legnagyobb részét?

Melyek a szeszgyartas KOZVETLENUL erjesztheté alapanyagai?

Melyik az a (tanult) keményitdbontd enzim, amit az ipari szeszgyartdsnal NEM hasznalnak?
Milyen értékes anyagok vannak a kukoricaszem csira részében?

Mi a ,,biofinomit6” (biorefinery) technolégiak KOZOS Iényege? (nem a kukoricafeldolgozast
kérdezem!)

Melyek a keményitd bontadsanak szakaszai?

Hol alkalmaznak extrém magas hémérsékletet a keményitd bontasa soran?

Mi az a melasz? Mi mindent tartalmaz?

Mi a kiilonbség az aerob és az anaerob anyagcsere kozott?

Mi az alapvetd kiilonbség az €lesztdszaporitas és a szeszes erjesztés technologiaja kozott?
Milyen vegyipari miiveletsorral koncentraljdk az alkoholt?

Milyen technikaval lehet a 96%-0s alkoholbo6l abszolut alkoholt (~100%) eldallitani?

Milyen melléktermékei vannak a szeszGYARTASNAK, ha: -kukoricabol, -bizabol, -melasz-
bol indulnak ki?

Milyen melléktermékek keletkeznek a szeszDESZTILLACIOnal?
4. Fermentacio

Hogyan oldjak meg az aerob tenyészetek oxigénellatasat?

Milyen kornyezeti paraméterek befolyasoljak a mikrobdk novekedését?

Mit értiink a 1épcsdzetes szaporitason?

Milyen szerelvények (funkciok) jellemzdk egy ipari méretii fermentorra? (legalabb harmat)
Milyen szakaszokra oszthaté egy mikrobatenyészet €letciklusa?

Definialja a generacios id6t!

Milyen kapcsolatban van a generacios 1d6 a fajlagos szaporodasi sebességgel?

Mitdl fajlagos a fajlagos szaporodasi sebesség?



Hogyan fligg a fajlagos szaporodasi sebesség a szubsztrat koncentraciotol? (egyenlet és
diagram is)

Hogyan lehet mérési adatokbol meghatdrozni a maximalis fajlagos szaporodasi sebességet?
Definidlja a mikrobatenyészeteket jellemzo fajlagos reakcidosebességeket (3 féle)!

Mi a hozamkonstans? Mit jellemez?

Mit értiink novekedéshez kotott termékképzésen?

Hogyan ébrazolhat6 egy diagramon a harom termékképzési tipus?

5. Sterilezés

Mi a kiilonbség a sterilizalas és a pasztorozés kozott?

Mi mindentdl fiigg a mikrobak hdpusztulasi sebességi allandoja?
Melyik a mikrobak leghdtiirobb formaja?

Mit jelent a hdpusztulasnal a tizedelési id6?

Sterilezésnél a kiindulasnal volt 1000 €16 mikrobam, és tiz perces hokezeléssel sikeriilt ebbdl
900-at elpusztitani. Mennyi a tizedelési 1d6?

Sterilezésnél a kiindulasnal volt 1000 €16 mikrobam, és tiz perces hokezeléssel sikeriilt ebbdl
900-at elpusztitani. Mennyi marad ¢€letben, ha 10 helyett 20 perces hdkezelést alkalmazok?

Mekkora hékezelési 1d6 sziikséges a mikrobak tokéletes elpusztitasahoz?
Mi a hidegpont?

Mi a hatonyomas?

Hogyan filigg a sziikséges hokezelési 1d6 hossza a konzerv alakjatol?
Hogyan filigg a sziikséges hokezelési id6 hossza a konzerv térfogatatol?
Mik a szakaszos sterilezés fazisai?

Mit jelent az, hogy a sterilezés végs6 kritériuma 1073?

Mi a kiilonbség a tapoldatok szakaszos és folytonos sterilezése k6zott?

Hogyan lehet g6zzel nagyon gyorsan és hatékonyan felfiiteni egy folyadékot?



