LIOFILEZES

Készitette: Goldmann Dora
Holub Eszter
Petrovai Noémi
Szaraz-Nagy Réka

A liofilezés berendezései:

* Kamra

ide helyezik a széritand6 anyagot
* Kondenzator

elpérolgott folyadék megkdtése

A berendezések altalanos sémaja:

* Vékuum
az oldoszerek pirolgisihoz sziikséges
* Hiités
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A liofilezés alkalmazasa I/I11: Gyogyszeripar

 Gyogyszeripari termékek: porampullak, vérkészitmények, liofilezett,
fehérje tartalmi és szajban diszpergal6 tablettak
* Cél: a nedvességtartalom 1% ala csokkentése
* Technologai megvaldsitasok: o= s
* Zydis® technologia
* Quicksolv ® technologia
« ,Freeze-casting” technologia
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Berendezés tipusok:

* Manifold fagyasztva szarito

* Rotacios fagyasztva szarito

* Polcos fagyasztva szaritd

A liofilezés alkalmazasa II/II: Elelmiszeripar

* Cél: tartositas (vizmenetes kozegben mikroorganizmusok, enzimek
miikodésképtelenek)

* Megmarad a vitamin- és dsvanyianyagtartalma az élelmiszernek

* A liofilezett termékek szivacsos szerkezetiiek, nagy fajlagos feliilettel
rendelkeznek, melyen konnyebben jatszodnak le oxidacids
folyamatok, ezért oxigéntdl elzarva végzik a csomagolast

* Felhasznalas: miizlikészitményekben gyiimélcsok, levesporok,
kavépor, tejpor...
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Koszonjiik a figyelmet!
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