ELELMISZERANALITIKA
BSc allamvizsga tételsor — 2016. januar

Minta fogalma, jelertisége, mintavételi éirasok, mintavételi tervek

A mintaebkészités szempontjai — altalanos kovetelményekiagél

Szinmérés és élelmiszeripari alkalmazasa

Refraktometria és polarimetria, alkalmazasuk almgdzervizsgalatokban

NIR-NIT spektroszkopia, alapelvek, mérési modszeathkalmazasi peldak

Erzékszervi vizsgélat: jelefgég, személyek kivalasztasa, vizsgalati feltételek,

vizsgélati modszerek.

Reologia: alapmodellek, idedlis reoldgiai testekyddekok és kvaziszilard testek.

Reoldgia. reometria, méréstechnikak, alkalmazasok.

Nedvesség, hamu €s energiatartalom meghatarozasa

O Asvanyi komponensek meghatarozasa: méréstechnikakniszerek ismertetése,

alkalmazasi példak, nehézfémszennyezések meérése

11.Rosttartalom mérése: nyersrost, detergens rosekasi éost

12.Nyerszsirtartalom meérése: mintéledszités, meghatarozas egyéizexxtrakciéval,
szabad és kotott lipidek, egyéb mddszerek.

13.Lipidek analitikgja: lipidcsoportok, oxidaciés §ilet, avasodasi folyamatok
kimutatésa.

14. Lipidek analitikja: zsirsavosszetétel, egyedi komgnsek.

15. Fehérjetartalom: nyersfehérje mennyiségi meghaédémk modszerei.

16. Fehérjetartalom: kozvetlen fehérje meghatarozasiszerek.

17.Fehérjék aminosav 0Osszetételének meghatarozashadszzminosavak és biogén
aminok analitikaja.

18. Fehérjéek komplex jellemzése: elektroforetikus téicéik

19.Fehérjek komplex jellemzése: kromatografias modasdzer

20. Szénhidrattartalom: dsszes szénhidrat, redukaltokukeményih meghatarozasa.

21. Szeénhidrattartalom: egyedi komponensek elvalas&sisaeghatarozasa.

22.Vitaminok analitikaja: mintaékészités, viz —és zsiroldhato vitaminok mérése.

23.Bioanalitika: enzimes analitikai technikak.

24.Bioanalitika: immunanalitikai médszerek.

25.Molekularis biolégiai médszerek. DNS alapu vizst@ika

26.Elelmiszervizsgalati médszerek automatizalasa, syypsgélati technikéak.

27.Elelmiszerek komplex vizsgélata: gabona-, lisztg@isonalapl termékek ndisités.

28.Elelmiszerek komplex vizsgélata: husipari termékekositése.

29.Elelmiszerek komplex vizsgélata: tejtermékek ésitése.

30.Elelmiszerbiztonsag szempontjabdl kritikus kompaadn analitikdja: peszticidek,
hozamfokozék, allatgyogyaszati szermaradvanyok,otodinok, egyeb koérnyezeti
szennyeék, eredetvizsgalat— attekintés.

31. Analitikai modszerek érvényesitése, a vizsgalaiisrények miiségének biztositasa.

32.Vizsgald laboratorium mitségiranyitasi rendszere, laborakkreditalas.
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