Pécs Miklos: Fermentécios feldolgozadivaletek 4.2. Adszorpcio

4.2. ADSZORPCIO

Ismétlés: nincs rogzitett miveleti sorrend, de vannak altalanos
iranyelvek:

2. Koncentralé lépés(ek) — a nagyobb mennyiségben jelen lévd
szennyezéseket, elsésorban a vizet valasztjuk el.
Jellemzd miveletek:
Extrakcio
ADSZORPCIO
Membranszirés
Csapadékképzés

Ez inkabb a Fizikai kémiara alapoz, nem a Vegyiparira.
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ADSZORPCIO

Elve: Az adszorbens szilard anyag,
amely a feluletén reverzibilisen (nem
kovalensen) kot meg molekulakat.
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Ez egy masik fazis, mert mas a 9, 3‘\
— molekul&k energigja és P q
— koncentracitja
mint az oldatban acthvated carben

Elvileg monomolekuléaris boritott-

séag, a kotéhelyek szama véges. %

ADSZORPCIO

Véges szamu kotéhely — telités — telitési gorbe
Izoterma egyenletek:

FELULETI

KONCENTRACIO
. FREUNDLICH
Freundlich: 1
e q=Kc"
(hatvanyfuiggvény)
LANGMUIR
Langmuir:

e
(hiperbola) ™% ¢/ K+c)

Van fizikai értelmezése,
K a kotési reakcié egyensulyi allandéja

Oldat koncentricié, ¢

™
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Pécs Miklos: Fermentacids feldolgozadiveletek 4.2. Adszorpcié

ADSZORPCIO

A leggyakoribb adszorbensek:

— aktiv szén

— loncserélék (hordozé fellletén ionos csoportok)
» Szintetikus (polisztirol alapt)
» Agyagasvanyok (pl. zeolitok)

— szintetikus (apolaris) gyantak

— specidlis anyagok (affin, hidrogél)
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AKTIV SZEN

NOvényi anyagok szaraz leparlasaval késziil (egyfajta faszén)
— Fahulladék, firészpor
— Koékuszdié héja
— ,0rvosi” szén — csonthéjasok héjabal

G6zoléssel javithato. ‘%‘
Géazokra is j6.
Nehezen regeneralhato.

IONCSERELOK

Szintetikus: polimer alapvazra ionizalhaté csoportokat kétnek
Kationcserélé: - szulfonsav csoport

- karbonsav csoport
Anioncserélék: alkilezett amino csoportok
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‘Anion exchanger Cation exchanger
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Pécs Miklos: Fermentacids feldolgozadiveletek

IONCSERELOK

Agyagasvanyok, ezen beliil legérdekesebbek a zeolitok.

loncserélé és molekulaszita egyszerre. A kotott ionok nagysa-
ga szikiti a cellaméretet.
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4.2. Adszorpcié

ADSZORPCIO

Gyakori problémak:

— Komponens interakcio (versengés a kotéhelyekért)
— Sztérikus gatlasok

— Kizarasi (size exclusion) hatasok

Sokszor a kétéhelyeknek csak alig 10 szazaléka hozzaférhetd
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ADSZORPCIO

Mveletileg:
Szakaszos (batch) adszorpci6 (az egyensuly beallasaig)
Idealis kevert tartalyreaktorban

Rogzitett agyban (oszlopban)
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Pécs Miklos: Fermentacids feldolgozadiveletek

,Ce)

ADSZORPCIO

Idedlis kevert tartalyreaktorban a tranziensek:
1. Nincs adszorpcio

2. Er6s és gyors adszorpcio

v 3. Val6s adszorpcio

a,cn
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4.2. Adszorpcié

ADSZORPCIO

Rogzitett agyban (toltétt oszlopban)
Attorési gorbe (az id6 fuggvényében):

S (id&)

TELITETT, EGYENSULYT ADSZORPCIO

Koncentracié az oszlop hosszaban:
[ o]

ZONA

NI
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ADSZORPCIO

EXTRAKCIO ADSZORPCIO
Kapacitas Nagy Kicsi
Szelektivitas Mérsékelt Nagy

Egyensuly Altalaban lineéris, a kompo- | Nem lineéris (telitési jel-
nensek fliggetlenek (a meg- |legli) kélcsdnhatas van.
oszlasi hanyados kozel allan-| (a feluleti kotéhelyek vé-
do). ges szamuak)

Mveletileg Steady state (folyadék-folya- | Periodikus (nem tudjuk
dék extrakcioé folytonosithato) | elkerilni a szilard fazist).

Problémak Emulzié képzédés, denatura- | Az adszorbens kezelése,

lodas. inhomogenitasa, 6ssze-
nyomhatésaga.
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