Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

FERMENTLEVEK CENTRIFUGALASA

Ismétlés: nincs rogzitett miveleti sorrend, de vannak altalanos
irdnyelvek:

1. Sejtek elvélasztdsa — szilard-folyadék elvalasztas
Jellemz6 miveletek:

szlirés
CENTRIFUGALAS (iilepités)

A lényeget a Vegyipari miiveletekben megtanitotték, itt az egyes
készllékek alkalmazésarol lesz sz6
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FERMENTLEVEK CENTRIFUGALASA

Altalanos:

« acentrifugalas dragabb, csak olyan-
kor célszer( alkalmazni, ha a sziirés
nem megy.

« folytonosan is miikodtethetd, de en-
nek az az &ra, hogy a szilard fazis
igazabdl nem is annyira szilard, in-
kabb csak egy sirlibb szuszpenzio,
maximum paszta.

ISMETLES
dS
Gyorsité eré = {Tﬂ (ps - p)}a
Tfehaitéeré
Kézegellenallas = 3dmuv
m® S %ﬂhaﬁsok
= < Az allandésult sebesség:
7 l \ v= 4o -pk
nehézségi erd 184

De merta =r.o?, a
sebesség fligg a sugartol
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

ULEPEDESI KOLCSONHATASOK

Kildnall6 részecskék Kis koncentracional nincs kants-
tas a részecskék kozott

Koagulacio A részecskék menet kdzben dsszeta-
padnak, tomeguk és sebességéik n

Gétolt v. z6nas Ulepedés (Kdzepes koncentraciontldtt ré-
szecskék taszitjak egymast, tavolsaguk
allandé marad, zénaban tlepednek

Osszeprésétiés A lerakodott részecskék szerkezetét a
folyamatosan rarakodo suly 6sszepré-
seli
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KESZULEKTIPUSOK

1. Hengeres kialakitas (cs6 és basket)

2. Lemezes centrifugak

3. Dekanterek
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HENGERES KIALAKITAS

) . A szilard anyag a henger
Részecskékpdyda  pelss feluletére rakodik le.

— z sz
=, Eltavolitasa szakaszosan
L \

torténik.

Terhelhetéség: a felszi-
nen belépd legkisebb ré-
szecske is killlepedjen,
mire a palast végéhez ér.

sejwelry
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

CSOCENTRIFUGA (Tubular bowl)

Elény: {
Igen nagy gyor-
sulas érhet6 el,
— 20 000g
Sejttormelékek
levalasztasara
is alkalmas.
Hatrany: P
szakaszos, ka-
pacitasa kicsi
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HENGERES KIALAKITAS

- /————aErAPLM\s
m\’ (Imperforate) basket cent-
rifuga (eltéré geometria)

] . oz
s KiSEDD g érték,
Leoex nagyobb tarolokapacitas

e FORGORESZ
KLSG HAZ

— FELULOSZO
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LEMEZES (DISK STACK)
CENTRIFUGAK
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

LEMEZES (DISC) CENTRIFUGAK

A koénikus lemezek beépitésével csokken az llepedési Ut-
hossz - ezzel javul a hatékonysag. Az lilepedés trajektorigja
két sebességvektorbol tevédik 6ssze, mindkettd fliggvénye a
sugarnak — gorbe.

== Részecskek pélyaja

centripetalis gyorsulés

A fémlemezre ratapa-
dé sejtre mar nem hat
a folyadék aramlasa,
lassan csuszik a feli-
leten kifelé.

[z mme W0 s e

(5 g

A LEMEZES CENTRIFUGAK URITESE

Ha a periférian lerak6do szi-
lard anyag nyomasa elér egy
bedllitott értéket, akkor a me-
chanika (9) mlkddésbe hoz
egy hidraulikus rendszert, ami
szétnyomja a haz alsé (5) és
fels6 részét. A kinyil6 réseken
az Uledék tavozik (6) — a nyo-
mas lecsokken, a haz vissza-
zar, folyik tovabb az elvélasz-
tas.

Tobbféle megoldas.
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa

DEKANTER CENTRIFUGA

Két, eltéré fordulatszammal jaré forgérésze van:
A kilsé, kupos kialakitast kdpeny, és a

Bels6, szallitocsigaval ellatott rotor.

Ez folyamatosan ,kiemeli” az tledéket.

Klsé haz

Betéplalas  Belsd forgorész Kiilsd forgorész
X

e
-
]

) \
Feluluszo ~ Szallito csiga Iszap
elvétel kilepés 13

anv Tanszék

3. fejezet: Fermentlevek centrifugala

DEKANTER CENTRIFUGA

A dekanterek elényei:
— Nagyon siri zagyok, iszapok is feldolgozhatok
— Hatékonyan viztelenit
— Ténylegesen folytonos (izem
— Nagy kapacitas

Hatrany:
— Bonyolult szerkezet, igényes miszaki megoldasok
—draga
— Nem tul nagy g értékek

DEKANTEREK FAJTAI

Szliréssel kombinalt dekanter:
A kiemelt anyagot a kapar6 egy hengeres sziréfellleten viszi
végig, ekdzben a viztartalma kipréselédik, jelentésen csékken

o | oo
{ (R AR AR =————
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

DEKANTEREK FAJTAI

Haromfazisu dekanter:
A szilard anyagok elvalasztasa mellett két, nem elegyedd folya-
dékfazis elvalasztasara is alkalmas.
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DEKANTEREK FAJTAI

~TRIKANTER, CENSOR™:

Tobbféle szilard részecskét valogat szét a slrliségkilonbség
alapjan (elmeriil6 és Usz6 frakcio). A vizet nem vezetik at a
késziléken, csak a veszteséget potoljak.
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CENTRIFUGAK OSSZEHASONLITASA

Tipus po (%) W, (m¥h)
Cgicentrifuga 0-1 150
Lemezes (szakaszos elvétel 0,01-10 200
favokan)

Lemezes (szakaszos elvétel 0,2-20 100
réseken)

Lemezes (folytonos elvétel 1-30 300
favokan)

Dekanter (szallitocsiga) 5-80 200

18
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

__LEPTEKNOVEL,ES,
OSSZEHASONLITAS
Tobb elv hasznalatos:
1. G *t = konstans  (kOzelit6 egyszerisités)
2. 2 * v, = térfogataram ahol:

> — aberendezés adataibol szamithaté konstans

V4 — a gravitacios Ulepedési sebesség (az anyagi
rendszerre jellemzé konstans)
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