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Budapesti Miiszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem
Vegyészmérnoki és Biomérnoki Kar
Alkalmazott Biotechnologiai és Elelmiszertudomanyi Tanszék

Tajékoztato
Elelmiszeranalitika BSc eléadas (tantargykod: BMEVEMBAS11)
2019. 6szi félév
El6adasok ideje: hétf6 8-12h, helyszine: K épiilet 2. emelet 12.

1. A tantargy célkitiizése

A tantargy célja a megfeleld eloképzettséggel (biokémia, analitikai kémia, élelmiszerkémia és taplalkozastan,)
rendelkezd hallgatok megismertetése az élelmiszervizsgélatok céljaval, alapelveivel, a klasszikus €s korszer,
miiszeres vizsgalati technikakkal. Tovabbi cél a makro- és mikro-komponensek, élelmiszerszennyezok, stb.
meghatarozasdval kapcsolatos mddszertani, modszervalasztasi problémak, valamint a vizsgalati eredmények
alapjan torténd komplex értékelés kérdéseinek megvitatasa, kiilonds tekintettel a mindségi, élelmiszer-
egészségiigyi és ¢lelmiszerbiztonsagi eldirdsokra. A tananyag tartalmazza a fehérjék, lipidek, szénhidratok, stb
mennyiségi, taplalkozastani és Osszetételi jellemzésének modszereit, a mikrokomponensek, a specialis hatasu
¢lelmiszer Osszetevok, vegyiiletek analitikajat. Foglalkozunk az élelmiszermindséget pozitivan vagy negativan
befolyasold bioldgiai hatasu (pl. enzimek, biogén aminok, antioxiddnsok), antinutritiv (pl. inhibitorok), vagy
éppen toxikus anyagok (pl. toxinok) vizsgalataval, A targy bemutatja a biokémiai, illetve molekularis biologiai
elveken alapuld, modern vizsgalati technikak elméleti hatterét és alkalmazasi lehetdségeit. Attekintjik az
automatikus- és gyorsvizsgilati modszerek alapjait, alkalmazasi teriileteit. Osszefoglaljuk egyes ipardgak
jellemz6 analitikai feladatait, és az adott szakteriilethez kotddd specialis vizsgalati technikdkat. Kitériink az
analitikai modszer-érvényesités, az eredmény mindségbiztositds €s a laboratériumi irdnyitasi rendszerépités
legfontosabb elemeinek targyalasara. Végezetiil az ¢lelmiszerellendrzés hazai és nemzetkdzi jelentdségére, az
¢lelmiszeranalitikus feleldsségére mutatunk ra.

2. A targy tematikaja
Datum | Témakor | El6ad6

Szeptember

9. Bevezetetés: az élelmiszeranalitika helye szerepe, feladatai az Tomoskdzi Sandor

¢lelmiszer-tudomanyokban és az élelmiszereldallitas folyamataban

Mintavétel, mintaelokészitése - altalanos attekintés

16. Beltartalom -1. Nedvesség és hamutartalom, zsirtartalom Témoskozi Sandor
23. Dékani sziinet (Szakkollégiumi napok)

30. Beltartalom- 2: Fehérje-, rost-, szénhidrat-, energiatartalom Témoskozi Sandor
Oktober

7. Fehérjék komplex jellemzése Tomoskozi Sandor

- fehérjék aminosav Osszetétele

- elektroforetikus eljarasok

- kromatografias modszerek, kapcsolt technikak
Lipidek mindségi és osszetételi jellemzése

- lipidcsoportok

- oxidacio6s allapot

zsirsavosszetétel, egyes egyedi komonensek

14. Vitaminok analitikaja — attekintés Lango6 Bernadett
Asvanyi sszetétel meghatérozasa Dr. Bezur Laszlo

21, Szénhidratkomponensek vizsgalati modszerei Témoskozi Sandor /
- keményité mérése Dr. Torok Kitti

- redukalé cukrok
- egyedi komponensek meghatarozésa
28. Erzékszervi vizsgalatok- attekintés Németh Renata

1111 Budapest, Milegyetem rkp. 3., Tel.: (06-1) 463-1419 Fax: (06-1) 463-3855
e-mail: tomoskozi@mail.bme.hu



- elméleti hattér

- feltételrendszer: biralok kivalasztasa, kornyezet
- biralatok lebonyolitasa

- eredmények értékelése

November
4, Optika, spektroszkopia — 1. Dr. Salgé Andras
- elvi alapok rovid attekintése Dr. Gergely Szilveszter
- Szinmérés, refraktometria, polarimetria
- infravoros spektroszkopia
- képanalizis
alkalmazasi teriiletek, konkrét példak
11. Reologia Dr. Salgé Andras
- elméleti alapok, modellek Dr. Gergely Szilveszter
reometria, méréstechnikak, alkalmazasok
18. Bioanalitika Dr. Bugyi Zsuzsanna

- enzimes modszerek

- immunkémiai reakciokon alapulé mddszerek

- mikrobioldgiai vizsgalatokon alapuld analitikai modszerek

- molekularis bioldgiai mdédszerek az élelmiszervizsgalatokban
25. Elelmiszerek komplex vizsgalata - példak: Tomoskdzi Sandor
- gabona-, liszt- és gabonalapti termékek mindsitése

December
2. Elelmiszerek komplex vizsgalata - példék: Tomoskozi Sandor
- hus és husipari termékek vizsgalata

- nyersttej mindsitése, teipari termékekés tejtermékek mindsitése
Elelmiszerbiztonsag szempontjabél kritikus komponensek analitikaja
— attekintés

- mikotoxinok

- szermaradvanyok

- nyomonkdvethetdség, eredetvizsgalat

9. Elelmiszervizsgalati modszerek automatizalésa, gyorsvizsgalati Tomoskdzi Sandor
technikak attekintése

A vizsgal6 laboratériumok mindségiranyitasi rendszere

A laborakkreditacio folyamat

Modszervalidalas, eredmények mindségbiztositasa, - attekintés

3. Jegyzet, tankonyv, felhasznalhaté irodalom

- Az eldadéasokon kiadott segédanyagok

- Tomoskozi S. (szerk): Az €lelmiszer-analitika gyors €s automatizalt modszerei (digitalis jegyzet,
http://bet.bme.hu/portal)

- Lasztity.R.-Torley D.:Elelmiszeranalitika I.-II. Mez8gazdasagi Kiado, Budapest 1987.

- Eléadasanyagok (pdf formatom, http://bet.bme.hu/portal)

- Tanszéken hozzaférhetd idegen nyelvii szakkdnyvek, folyoiratok, igény Szerint és tematika alapjan.

4. Kovetelmények

- Részvétel az eldadasokon (javasolt)
- Szdbbeli vizsga

5. Potlasi lehetéségek: Ismételt vizsga

6. Konzultacids lehetdségek: az eléaddval tortént eldzetes egyeztetés alapjan barmikor

Hasznos és érdekes szakmai 1d6toltést kivanunk, aktiv kozremiikodést kériink!
Budapest, 2019. szeptember 5.
A targyat oktato kollégak nevében:

Tomoskozi Sandor
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