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EXTRUZIO: ATNYOMAS LYUKON

Hidro-termikus : komplex miivelet

HG8, nyomas, viz, keverés
hatdsara a nyersanyagban lévé makrokomponensek fizikai,
kémiai tulajdonsagainak valtozasa

Eredmény:

plasztikus konzisztencia, homogénebb struktura, n6 a
vizk6tG-képesség, javul az emészthetGség, n6 az
eltarthatésag, a gazvisszatart6 képesség, a térfogat

Befolyasol6 tényezok:
az anyag reoldgiai tulajdonsagai, T, p, nyiras sebessége,
nedvességtartalom, formazé nyilas mérete, kialakitasa

Nyiras
Keverés
Fézés
Nyersanyag
szallitasa

EXtruZié Formazés

Tovabbi feldolgozas,
forgalomba hozatal, Y

Hiités
stb.

Kész termék

EXTRUZIO: ATNYOMAS LYUKON

* Hidro-termikus : komplex miivelet
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AZ EXTRUDERCSIGA

kis menetemelkedési csiga disztributiv keveréshez

AZ EXTRUDER FELEPITESE

Csoszerszam .~

Csig:\a
X

Fiitébetétek

-

Matrica

s _e s
Extruzio
gabonadara adalékok
o
Fogadd —n:iﬂ Fogado tartaly
tartalyok
— Adagolék s /

tomeg-

- Adagolé
méréssel

témeg-
méréssel
Adagolé

csigak

Adagold csiga

Tétel bekeveré allaktor

Csomagolas

Csoportositas: hmérséklet

¢ 100 °C alatti miikédés:

HIDEG extruzio
30-60°C

* 100°C feletti miikédes:
MELEG (f6z6) extruzid

140-200°C

Hideg extruzio

Termékformazasra hasznalhaté

Miiveletek: tovabbitas, keverés, formazas

A lisztet, darat, vizet, egyéb komponenseket forgd csiga
tovabbitja és keveri az extruderben. A kialakult massza a
formdzo fejen athaladva elnyeri a kivant format.
Mélyszerelvény(i csiga, sima fellletl henger, lassu
fordulatszam

Alkalmazas: sutGipar, szaraztésztak, édesipari termékek

F6z6 (meleg) extrizid

A nyersanyagot az extridercsé
faldnak melegitésével, vagy az
lireges csigaszerelvények
flitése révén melegitik fel.

Az extrudercsd fala rovatkolt.

A formazéfejen kilép6 forrd
anyag expandal, mert a
viztartalom nagy része gyorsan
g6zzé alakul, felpuffasztja a
tésztat, elpdrolog.

Lényeges a préselési nyomds,
amely a csiga és az extrider
kialakitasatdl fugg.

Csiga i
g Matrica Tagulas

Kinyomas Ossze-
Mdés
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Extrazio: h6 és nyomas hatasa

eemészts ¥ = \y

)
‘. enzimek \
[ 4

Nyers keményit6

Vékonybélben
korlatozottan emésztédik

-

Extrudalt (f6tt) keményité
Vékonybélben 50-70%-kal jobban emésztédik

Csoportositas: hokozlés

* Indirekt-kiilsé fiités

elektromosan, vagy

az extruder cs6 kopenyének fiitése
* Direkt g6zbevezetés

injektalds
* Mechanikai energia: Collet

belsé surlédds+rdadott héenergia

Csoportositas: geometriai jellemzok

* Alacsony nyirasu, hideg extrader:
pl. nyers tésztdak

* Alacsony nyirasu f6z6 extruder
pl. eléfé6zott tésztak

a2

* Nagy nyomasu f6z6 extrader
pl. pelletek

7727

* Nagy nyirasu f6z6 extrader
pl. dllateledelek, snackek

Csoportositas: csigak szama

« |kercsigas extruder
Tobb mivelet

* Egycsigds extruder
Harom miivelet
Gond a visszakeveredés! Nem gond a visszakeveredés!

Betaplalas
4

Hékezelés

3

Préselés

Csoportositas: csigak szama

* |kercsigas extruder

co/counter-rotating,
kétcsigas)

Zsiros vagy ragacsos vagy tul
szdraz vagy nedves, stb.
anyagoknal elényos.

A csigak Ossze-, vagy szétforgd

mozgést végeznek.

Alkalmazas pl. kétszersiiltek, corn flakes-ek, széjafasirt, gumicukor,
habositott édességek (pehelycukor)

lkercsigas extruder
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A mikrokomponensek valtozasai
Szénhidratok: keményits csirizesedése, karamellizacio,
degradacio, kristalymoédosuldsok
Fehérjék: disszociacio, aggregacio, gyokképz6dés,
denaturacio, antinutritiv anyagok inaktivaléddasa
Lipidek: zsirtartalom csokken, degradacid, amiléz-lipid
komplex kialakulas
Enzimek: inaktivalddas
Vitaminok: bomlas (ellene CO, ), mennyiség csokkenése

Mikroorganizmusok: csiraszam fligg6, szamuk csokken, igy
javul az eltarthatdsag

El&nyok

* Szinte korlatlanul bdvithet6 termékcsalad elGallitasa
* Kiegészit6 tapanyagok és bioldgiailag aktiv

vegyiiletek beviteli lehetGsége a késztermékbe

* Egyszerii berendezés

* Konnyen iranyithato, szabalyozhat6 miivelet
* Hatékony energiafelhasznalas

* Folytonos technoldgiaban rejlé

. nagy termelékenység lehetGsége
+ Ujfajta textura, iz-, zamat kialakitasa

(Elvi) Hatranyok

* Kevés informacié a folyamat soran
bekoévetkez6 valtozasokrol

Lipidekbdl gyokképzédés
¢ Enzimek,vitaminok inaktivalédasa

(kivéve hideg extruzié esetén az a-amilazok)
* A karamellizacié barnulast okoz

KISUZEMI EXTRUDER

KISUZEMI
B - R,

EXTRUDER
‘ | Il

KISUZEMI EXTRUDER:
CSOMAGOLAS
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MUZLISZELET GYARTAS

MUZLISZELET GYARTAS
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MUZLISZELET GYARTAS

MUZLISZELET GYARTAS
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MUZLISZELET GYARTAS MUZLISZELET GYARTAS

Cerbona miizliszelet Cerbona muizliszelet

BN

Cerbona miizliszelet Cerbona miizliszelet

BMEVEBEAG06-MBAG06_Extrudalas 7



Cerbona miizliszelet

Cerbona miizliszelet
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